CHARDONNAY/CHENIN

gﬁ@ VINEDOS

Origen Vista Flores - Valle de Uco
Altitud 1200 msnm
Afio de plantacién 2015

Continental, semiarido, con escasas precipitaciones y

Clima bajo riesgo de granizo. Veranos calidos y extendidos
que permiten una correcta madurez de la uva. Elevada
amplitud térmica entre el dia y la noche.

Suelo Aluvionales, de textura limoso-arenoso, con gran
presencia de canto rodado y escasa materia orgénica.
Presencia de caliza en profundidad.

Riego/ Conduccién Riego por goteo. Conduccién en espaldero alto con
poda Royat.

Rendimiento 80 QQ/ha

g DATOS TECNICOS

Alcohol %v/v 12%
Acidez total g/| 6.2 g/l
Azucar g/l 7 g/!
PH 3.23
Presentacién Botellax 0,75 L
&@ NOTA DE CATA
PN ¥
A la vista presenta un color amarillo Ei ELABORACION
verdoso de baja intensidad, brillante y con . Manual en cajas de 18 k-
matices acerados. En nariz destacan . Seleccién manual de los mejores racimos. . Prensado en frio.
aromas de citricos, flores blancas y notas . Separacién del mosto por prensado. Ira'y 2da fermentacién en autoclaves

de pan tostado procedente de su crianza de acero inoxidable. Método Charmat a bajas temperaturas para lograr

una burbuja més fina y mayor volumen en boca. Uso de levaduras nativas.

sobre lias. En boca es untuoso, con una .
' . CRIANZA: 8 meses sobre sus lias

acidez equilibrada y finas burbujas que
resaltan los aromas florales y dejan un

grato recuerdo.
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