
   NOTA DE CATA

VIÑEDOS

Gualtallary, Tupungato

1200 msnm

2012

Continental, semiárido, veranos cálidos con alta

amplitud térmica entre el día y la noche.

Bajo riesgo de heladas. 

Aluvionales de textura arenosa y muy pedregoso. Suelos

con escasa materia orgánica pero gran mineralidad.

Riego por goteo con agua de deshielo. Conducción en

espaldero bajo con poda Guyot.

100 QQ/ha

   ELABORACIÓN

   DATOS TÉCNICOS

 info@a16sa.com.ara16sa.com 2613 73-7957

Origen

Altitud

Año de plantación

Clima

Suelo

Riego/ Conducción

Rendimiento

Alcohol %v/v 12.30%

Acidez total g/l 5,9 g/l

Azucar g/l 1.8 g/l

PH 3,3

Presentación Botella x 0,75 Litros 

PROTECTOR
A Q U A - S A U V I G N O N  B L A N C  
S E M I L L Ó N - C H A R D O N N A Y

Manual en cajas de 18 kg

Selección manual de los mejores racimos

En vasijas de acero inoxidable de 30 HL, temperaturas entre 14 a 18°C.

Estabilización natural por frío invernal.

CRIANZA: 6 meses en barricas de roble francés.

Color amarillo brillante con tonalidades

doradas. En nariz se revelan delicados aromas

frutales y herbales donde destacan la piña,

banana, miel y ruda. En boca es suave y

refrescante, con notable volúmen en el centro

de la boca y una acidez natural que aporta

mayor frescura.


