&@ NOTA DE CATA

De vibrante color rojo rubi. En nariz
sobresalen aromas de fruta fresca como
guinda, frambuesa y especias como
pimienta y anis .De paladar amplio y
sutilmente dulce, su armonica estructura

en boca brinda un largo recuerdo.
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g)é\@ VINEDOS

Origen Perdriel 50% y Vista Flores 50%
Altitud 980 /1200 msnm
Afo de plantacién 2010/2015

Continental, semiarido, con escasas precipitaciones.

Clima Veranos célidos y extendidos que permiten una
correcta madurez de la uva.

Suelo Aluvionales, de textura limoso-arenoso, con gran
presencia de canto rodado y escasa materia orgénica

) Riego por goteo con agua de deshielo de la cordillera

Riego/ Conduccién
de Los Andes.

Rendimiento 80 QQ/ha

//g DATOS TECNICOS

Alcohol %v/v 14,80%
Acidez total g/l 5,8 g/l
Azucar g/l 1,8 g/l
PH 7/
Presentacién Botella x 0,75 L
N
(— ’
=/| ELABORACION

Manual en cajas de 18 kg

Seleccién manual de los mejores racimos

Fermentacién de cada mosto por separado, en vasijas de acero inoxidable
de 60 HL, con temperaturas méximas de 30° C. Maceracién
postfermentativa prolongada. Fermentacién malolactica con bacterias
nativas.

Crianza: 12 meses en barricas de roble francés; luego 6 meses de crianza

en botella.
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