Varietales
Malbec

@ Elaboracion

Tipo de cosecha: Manual
Vinificacion: Tradicional en tanque de acero inoxidable

Crianza: 9 meses - 20 %

—i Ficha técnica

Endlogo: Leandro Funes
Vifiedos: Perdriel, Lujan de Cuyo
Altitud: 980 msnm

Anada: 2021

CIVIT = Alcohol: 14 %
75 7 ‘ (- Acidez total: 5,2 g/I
MALBEC : Azlcar: 2,1 g/l

Ph: 3,72

Notas de Cata

Su color rojo intenso deja entrever destellos rubies que
se funden con aromas a frutas rojas, toques especiados
y recuerdos a frutos secos y vainilla. En boca tiene buena
estructura al comienzo para terminar con final medio.




