Varietales

Cabernet Sauvignon

% Elaboracion

Tipo de cosecha: Manual
Vinificacion: Tradicional en tanque de acero inoxidable

Crianza: 9 meses - 20 %

—i Ficha técnica

Endlogo: Leandro Funes
Vifiedos: Perdriel, Lujan de Cuyo
Altitud: 980 msnm

_ Afada: 2020

CIVIT Alcohol: 13,9 %

75 7 Acidez total: 6, g/|

CABERNET Azlcar: 2,05 g/l
SAUVIGNON

Ph: 3,75

Notas de Cata

A la vista su tono cereza profundo se entremezcla con
matices oscuros. Su aroma desprende pimienta y
especias dulces, que mas tarde pasa por boca de
manera equilibrada, con taninos presentes y redondos.
Su retrogusto agradable nos deja sabores como anis y
clavo de olor.




