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Notas de Cata

Tipo de cosecha:  Manual nocturna

Vinificación: Tradicional en tanque de acero inoxidable

Crianza: 12 meses - 25 % del vino

Enólogo: Leandro Funes

Viñedos: Perdriel, Luján de Cuyo

Altitud: 980 msnm

Añada: 2017

Alcohol: 14,3 %

Acidez total: 5,9 g/l

Azúcar: 1,5 g/l

Ph: 3,73

Su atractivo color rojo granate se funde en brillantes 
destellos violáceos. Con aromas complejos se percibe el 
caracter del varietal, destacando el perfume de las 
frutillas y cerezas maduras. En copa resalta su paso por 
roble con recuerdos a especias dulces como vainilla, 
chocolate, café y clavo de olor. Sensación suave en el 
paladar que se equilibra en armonía con su acidez jugosa.
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