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MALBEC

Blend de Terroirs
Malbec

@ Elaboracion

Tipo de cosecha: Manual
Vinificacion: Tradicional en tanque de acero inoxidable

Crianza: 12 meses - 50 %

—i Ficha técnica

Endlogo: Leandro Funes
Vifiedos: Perdriel, Lujan de Cuyo
Altitud: 980 / 1000 msnm
Arada: 2017

Alcohol: 14,3 %

Acidez total: 5,2 g/I

Azlcar: 1,84 g/l

Ph: 3,71

Notas de Cata

Su color violéceo intenso da lugar a un halo brillante
muy particular. Su aroma nos lleva a frutos rojos como
las cerezas y ciruelas, con detalles de vainilla y nuez. En
boca nos genera una sensacién de placer, con taninos
presentes y acidez perdurable hasta su final.



