MENDOZA . ARGE|

Malbec

% Elaboracion

Tipo de cosecha: Manual
Vinificacion: Tradicional en tanque de acero inoxidable

Crianza: 12/18 meses en inox

—i Ficha técnica

Endlogo: Leandro Funes
Vifiedos: Perdriel - Lujan de Cuyo
Altitud: 980 msnm

Afrada: 2017

Alcohol: 14,2 %

Acidez total: 5,7 g/I

Azlcar: 1,82 g/l

Ph: 3,85

Notas de Cata

Su atractivo color purpura desprende brillantes
destellos. En nariz, percibimos flores silvestres con
toques de frutas frescas. En boca es agil y delicado a la
vez con sus taninos equilibrados y dulces.



